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Villa de Bussy

Restawrant /élsiatique




APERITIFS

I ettt ——————a———————————————— 6.00 €
Martini (Rouge/Blanc)..........coovvuiiiiiniiiiiiiiiieeeiiee e, 6.00 €
P OO e 6.00 €
PaStiS wvvvueeeeeeeieeeiee e 6.00 €
RICArd. .o 6.00 €
AMEIICANO ..t 6.00 €
SUZ e 6.00 €
WHISKY et 7.50 €
Coupe de Champagne......ccouvieeeiiiiiieeeiiiiee et 8.00 €

DIGESTIFS

Mei Kwei Lu (Alcool de Riz).....cooevvviiiiiiiiiiiiiiieeeee, 5.00 €
COINTEICAU L ettt 7.00 €
Marie Brizard ....cooeeeeeeeeeee e 7.00 €

................................................................................. 7.00 €
................................................................................... 7.00 €
Grand Marni€r........oouvvvieiiiiiiiiiieeeeeeeeeee 7.00 €
Poire Willlams ...ccooeeeeeeiieeieee e, 7.00 €
.............................................................................. 7.00 €
PP RPPPPPPPPPPPRIRt 7.00 €
Cognac Remy Martin........coccoiiiiiiiiiiiiiiiiiiie 9.00 €
el :? C T Bidre Chinoise (TSING-TAO) (383 Cllvvvreerrrerrseeersererene 450 €
4 3 | Biére Thailandaise (33 cl)...c.ccveverieriieieieieeeeeeeeee 4.50 €
fg 2 = ' Biére Hollandaise (Heineken) (33 cl)........cccccoviiiiiiiinnnnen 4.50 €
BOISSONS

Evian/San Pellegrino (1/2 L) ....coooveeriieiiiiiiicciiceeeeeen 3.90 €
Evian/San Pellegrino (T L) .cooceeeviiiiiieiiiieeicciceeeceen 6.00 €
Perrier (33 Cl) vueiiiiee e 3.90 €
Coca-cola/Coca-cola Light (33 cl) ...eoeviiiiniiiiiiiiiiceies 3.90 €
Jus d’orange, ananas, abricot (25 cl)......cccooiiiiiiiiinniinnnnen. 3.90 €
Orangina.......uuiiiiiiiiiiiiiii 3.90 €
JUS @ COCO wuriiiiiiiiiiiieiiiiiitet e raaeaaeaeees 450 €
Lait A€ SOJa weeiuiiieiiiieeiiee et 4.00 €
(1= o 1 =SSP 4.00 €
Caf@ e 2.50 €
1 rish coffee ... 8.00 €
L THE U JASIMIN coveerereeeeeeee e ee e eee e 2.50 €
- Thé glacé au lait ..ccceeiieeieiecee e, 4.50 €
Café glacé au lait......cocueeiiiiiiiiiiiiiiii 5.50 €

3 Couleurs/Haricot rouge/Qin Pu Lian
Graine de lotus et Longane Sec .......ccovveeeiieeriiieeniieenieeenne 6.00 €
Carafe/Thé Glacé .......ooooveeeeiiiiiieeeee e 5.50 €
Perrier prune/menthe............ccooiiiiiiiiniiiniiecee 6.00 €
Orange Presse......cuuiiiiiiiiiiiiiiiiiiicccee e 7.00 €
Thé miel au citron (glacé / chaud) (50 cl).......ccocveeviiennneen. 450 €
Thé miel au citron (glacé / chaud) (1 L)..ccccveeriiiiniiiennicenn. 7.80 €
AlOE Vera (1.5 L) e 8.80 €
Al0é vera (30 Cl)uueeieeiie e 3.50 €
Boisson aux prunes (30 cl).....ovveeriiiiiiiiiieiie e 3.50 €
Boisson aux prunes (1 L)..cccueeeiieeeeiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeee 6.80 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Photos non contractuelles



Supplément viandes 5€ ou raviolis 2€ / Bouillon sur place 1.5€ ou a emporter 2€ / Pas de menu le soir et week end, ni a emporter
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Soupe de pates de riz (nouilles) aux boulettes de boeuf ..................... 12.50 €
Pasta of rice noodles with beef balls soup

Soupe de pates de riz « Phnom Penh » ..o 11.80 €
« Phnom Penh » rice noodles soup

Soupe de pates de riz Spéciale Maison ..........cccoecieiiiiiniiiiniieeieee 11.80 €
Special House’s rice noodles soup

Soupe de nouilles au porc laqué .........cooviiiiiiiiiiiii 11.80 €
Roasted pork with noodles soup

Soupe de nouilles au canard l[aqué ........ccoceeeviiiiiiiiii 13.80 €
Roasted duck with noodles soup

Soupe de péates de riz aux fruits de mer .......ccocceeoveviiiniiniiniceee 13.80 €
Seafood with rice noodles soup

Soupe de raviolis .....eeoiiiiiiie e £ 1380¢
Soup with raviolis m

Soupe de nouilles aux raviolis ..........ccooviieiiiniiiiiinie = 13.80 €
Noodle’s soup with raviolis

Soupe rouleaux de crépe de riz du chef ... 11.80 €
Chief’s pancake of rice rolls soup

Soupe de pates de riz au boeuf du chef ........coociiiiiiiiiiii 12.00 €
Chief’s pasta of rice with beef soup

Triangle de pates de riz aux abats de porc « Teochew » .........c........... 13.80 €
Triangle rice noodles with pork offal of Teochew style

Pates de riz sautées « TEOChEW » ....cooveeiiiiiiiiiiiiieeeeee e, 13.50 €
Fried rice noodles of Teochew style

Pates de riz sautées au boeuf (SEC) ...covvvvviiviiiiiiiiiiiiiiiiee 12.50 €
Fried rice noodles with beef

Pates de riz sautées au boeuf et au saté........ccccvveeeeiiiiiieeciiiec e, 12.50 €
Fried rice noodles with beef and satay

Pates de riz sautées au boeuf et aux haricots NoIrs . .......ccccveeeeieeennennns 12.50 €
Fried rice noodles with beef and black bean

Pates de riz sautées aux viandes Vari€es...........ccceeeeuvrviveeeeeeeeccnnnnenn. 13.50 €
Fried rice noodles with varions meats

Pates de riz sautées aux Crevettes .......ccvvievreeeeeriiieeeerieee e 14.50 €
Shrimps pasta of rice

Pates de riz (nouilles) sautées aux fruits de mer ........ooovvvvvvvevivennninnnnn. 14.50 €
Seafood pasta of rice (noodles)

Vermicelles de riz sautés a la fagcon de Singapour ......cccccceceevieenennn. 14.50 €

Vermicelli of rice of Singapore style
Pates de riz sautées a la Thailandaise (aux crevettes + supplément 1 €). 12.50 €
Pasta of rice of Thailandese style

Riz Loc-Lac (ceuf + supplément 1 €) . ..occooeviiiiiiiieiieee e 1250 €

Loc-Lac rice

Rouleaux de crépe de riz sautés « Phnom Penh » .......cccoccoiviinniin. 12.50 €
Fried pancake of rice rolls of Phnom Penh style

Riz avec double rétisserie (porc laqué, canard laqué).........cccceeuveeeennne. 13.00 €
Rice with double roasted meats

Riz avec canard [aqUé .......ocuveiiiiiiiiiiiiiceee e 13.00 €
Rice with roasted duck

Riz avec viandes et fruits de mer.......ccccvieeiiiiii i, 13.00 €
Rice with varied meats and seafood

RiZ aveC DUl . oo 13.00 €
Rice with beef

Riz avec fruits de Mer .....occviiiiiiiie e e 13.50 €
Rice with seafood

Riz avec poulet a la citronnelle..........cccooiiiiiiiniiic 12.50 €
Rice of chicken with lemongrass

Pates de riz sautées aux |égumes variés .........ccoceeevviiiiniienieeinieeee, 12.50 €

Fried pasta of rice with varied vegetables

£ FAIT MAISON



Supplément viandes 5€ ou raviolis 2€ / Bouillon sur place 1.5€ ou a emporter 2€ / Pas de menu le soir et week end, ni a emporter
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Raviolis aux crevettes (Ha-Kao)
Shrimps raviolis (Ha-Kao)

Bouchées au porc (Siu-Mai) ......ooouiiiiiiiiiiieeieee e
Pork dumpling (Siu-Mai)

Bouchées aux crevettes (Sia-Mai) .....ceveveeeiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeee e
Shrimps dumpling (Sia-Mai)

Bouchées au boauf (NTU-Mai) c.eeeeeeee e
Beef dumpling (Niu-Mai)

Croissants farcis au porc frits........ccooeeiiiiiiiiiicceee,
Fried stuffed croissants with pork

Raviolis au poulet
Steamed chicken raviolis

Crépe de riz auX CreVeTtteS. ... ..oiiiiiiiiiiiiiieeeeee e
Steamed pancake of rice with shrimps

Crépe de riz au boeuf.......couiiiiiiiee e
Steamed pancake of rice with beef

Crépe de riz au porc laqueé .....coc.eeeeiiiiiiiiiiicceeceeee e
Steamed pancake of rice with roasted pork

Rouleaux a la sauce d'NUTtre.......coovieiiiniiiiiciccecceeccec e
Steamed oyster sauce rolls

Travers de porc aux haricots NOIrS .......cocvieiiiieiiiieieeeee e
Spare-ribs with black bean sauce

Pattes de poulet aux haricots NOIrS .........ccccvveeeiiiiiieeiiiieeeeee e
Chicken’s feet with black bean sauce

Raviolis au porc grill€s ........cooueiiiiiiiiiiiicceeeee e
Grilled pork raviolis

Petites brioches au Porc........oivvviiiieeiieeeee e
Small pork brioche of Shanghaiese style

RaViolis de Crevettes FritS ..ccoummummee e
Fried shrimps raviolis

Raviolis frits aux cing parfums
Fried raviolis with five perfumes

Assortiment a la vapeur (6 Piéces)
Steamed assortment

Riz gluant farci au poulet dans une feuille de lotus..........ccccvveeieennen.
Stuffed chicken with sticky rice in leaf of lotus

Brioche au porc laqué..........coooiiiiiiiiiiie e
Roasted pork brioche

Brioche a la créme de beurre
Butter cream Brioche



Supplément viandes 5€ ou raviolis 2€ / Bouillon sur place 1.5€ ou a emporter 2€ / Pas de menu le soir et week end, ni a emporter

Nos .S)pécia[ités

A1
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A3

Ad

A5

Ab

A7

A8

A9

A10

A13

Al4

A17

A18

A22

A23

A24

A25

A29

A30

A31

O BT MR ff Galette d'huitre POGIEE .....iiieiiieiieeee e 17.00 €
Grilled oyster pancake

W B A& #F Huitres au sel et au poIVIe . .ooiiiiieiiciiceeeceeee e 17.00 €
Oyster with salt and pepper

& " ®B #HE Travers de porc sautés au jaune d'ceuf de canard.........ccccoeveiiveiencns 15.00 €
Spare-ribs with duck egg yolk

& 7 K iR Gambas sautées au jaune d'ceuf de canard......cccoeeieviiiiiiniiinnenne. 19.00 €
Prawns with duck egg yolk

& b % % BE Cuisses de cailles sautées au jaune d'ceuf de canard ..........c.ccoe..... 15.00 €
Quail’s legs with duck egg yolk

4 H # % B Cuisses de cailles au beurre et a la sauce de sOja......cccceeeeveeeeieennnnnen. 15.00 €
Quail’s legs with butter and sou sauce

B B %5 %5 BB Cuisses de cailles au sel et au poivre .......cceeveviiriiiiieieieieeee 15.00 €
Quail’s legs with salt and pepper

B it B & E Aubergines et poivrons farcis aux crevettes et haricots noirs............. 15.00 €
Stuffed egg-plant and pepper with shrimps and black bean sauce

W B EE £ FE Aubergines et poivrons farcis aux crevettes au sel et au poivre.......... 15.00 €
Stuffed egg-plant and pepper with shrimps and salt and pepper

&H e B K & Feuille de pates de soja farcies aux crevettes et légumes en beignet. 15.00 €
Tofu skin stuffed shrimps with vegetables in fritter

+ H & B & Coquilles St-Jacques aux pates de soja a la vapeur........ccccceeeeenenne. 16.00 €
Steamed scallops with tofu

B BB 3% T JE Pates de soja farcies aux crevettes a la vapeur......ccccecveeceenicnnnnenne. 18.00 €
Steamed tofu with stuffed shrimps

ir 2 T &t Calamarssautés al'ail et alaciboulette .....ccooooevivieniieiiiieniieieee, 14.00 €
Squids with garlic and chive

& I F E Coquilles St-Jacques sautées au jaune d'ceuf de canard.................... 19.00 €
Scallops with duck egg yolk

BE M 2% E & Homard aux pates de soja a la vapeur......cccoovevevieniieiieiienceie e 48.00 €
Steamed lobster with tofu

= % b 3E #% Homard sauté au gingembre et a la ciboulette ...........coceeveveninenen. 48.00 €
Lobster with ginger and chive

W OB M O IR Homard sauté au sel et au poivre........cccuvereeeieerieeiiecie e 48.00 €
Lobster with salt and pepper

WO MFEE Homard sauté aux nouilles frits .............cceeevveeeiieieeieeeeeeee 52.00 €
Lobster with noodles in fritter

X ¥ 2% 3k & Potage aux épinards et a la chair de crabe (Taichi) .................. petit 15.00 €
Spinach with Crabmeat Soup moyen 19.00 € grand 23.00 €

B #Z& B f& Baraugingembre et ala ciboulette a la vapeur ........cccccevieiieinnenns 35.00 €
Steamed bass with ginger and chive

& A # B & Bargrillé alasauce de basilic ..cccoovieeiieiiieieee 35.00 €

Grilled bass with basil
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Boulettes de crabe frits (TEOChEW) ......oovvviiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeeeeeeeeee 12.00 €
Fried crab balls of Teochew style

Boulettes de crevettes frits (TEOCheW) .....covvvvvviiviiiiiiiiiiiiiiiiieeeieiieeee 12.00 €
Fried Shrimps balls of Teochew style

Poulet au Kai-Cai (Teochew) ...........vvvvvvevvevnnnnn. Petit 13.00 € / Grand 16.00 €
Chicken with Kai-Cai of Teochew style

Assiette de méduse froide .......cceieriiiiriiiiiniieeeee e 12.00 €
Cold jellyfish plate

Poulet vapeur du chef .........oooiiiiii e 15.00 €

Chief’s steamed chicken

Cuisses de grenouilles au beurre ..., 15.00 €
Grilled frog’s legs with butter

Travers de porc a l'orange.......coocuueeiieiiiieiiiiieecee e 15.00 €
Spare-ribs with orange

Travers de porc « Kin-Do » a la fagon cantonaise.........cccccceveerieennnnne 15.00 €
Kin-Do style cantonese spare-ribs

Travers de porc grillés au sel et au pPoivre.......ccocveeriiiiiiiiiiiieciiee 15.00 €
Spare-ribs with salt and pepper

Crevettes sautées aux NOIX A€ CAJOU .....cevueeriirriieriieiieeieeeceeeee e 15.00 €
Shrimps with cashew nuts

Grosses crevettes grillées du chef.........ccccooiiiiiiiii 22.00 €
Grilled prawns of chief style

Tripes sautées aux légumes salés...........ccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiccce, 15.00 €
Entrails with salted vegetables

Langue de canard au sel et au POiVIe .......coocvviiiiiiiiieeiiiiiieeeieeee 17.00 €
Tongue of duck with salt and pepper

Kai-Lan sauté Nature ..........cceiiviiiiiiiiiiiicicceec e 11.00 €
Plain fried Kai-Lan

Pates de soja sautées au sel et au PoiIVre.....c..cocveeviiiiieniiiiiieniccies 13.00 €
Bean pasta with salt and pepper

Crabe en mue au sel et au Poivre ......cocceeiiiiiiiiiiii 18.00 €
Molting crab with salt and pepper

Poisson entier au basilic (POMTret) ... 28.00 €
Whole fish with basil

Poisson entier a la sauce aigre-douce (Pomfret) ........cccceevvienicnnennn. 28.00 €

Whole fish with sweet and sour sauce

Poisson grillé a la sauce du chef........cccoiiiiiiiiii, 28.00 €
Grilled chinese fish with chief's sauce

Turbot a la vapeur aux haricots NOIrs .......ccceeveeviieeeerciiie e, 55.00 €

Steamed turbot or with black bean sauce

Turbot grillé au sel et au POIVIe.......ceiiiiiiiiiie e 55.00 €
Turbot with salt and pepper



Supplément viandes 5€ ou raviolis 2€ / Bouillon sur place 1.5€ ou a emporter 2€ / Pas de menu le soir et week end, ni a emporter
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Soupe aux crevettes a la citronnelle Thai .......c.ccccoviiiniiiiiiiinicnne. 10.00 €
Thailandese soup with shrimps and citronella

Soupe aux fruits de mer a la citronnelle Thai .........ccoccceeviiiiiiiiinienn. 10.00 €
Thailandese soup with seafood and citronella

Soupe au poisson Maison (Camb) ......c.ccceeveeriiiiiiiiiiiniiiieceeeees 15.00 €

Cambodian house’s fish soup

Soupe de Gambas Maison (Camb) ......ccooviiiiiiiiiiiiiiie, 22.00 €
Cambodian house’s prawns soup

Salade de boaUf .......euviiii e 13.50 €

Beef salad

Salade de PaPAYE ....eviiiiiiiiieece e 10.00 €
Papaya salad

Salade de fruits de mer al'ananas ........cccceeeeeeeeiiiiiiiiiei i, 15.00 €
Seafood and pineapple salad

Salade de calamars .........ccuvviiiiiiiici e 12.00 €
Squids salade

Salade de Crevettes .....cccovvviiiiiieecceeee e 15.00 €
Shrimps salad

Travers de porc grillés a la citronnelle ........cccccooviiiiiiniiiiiiii, 13.00 €
Grilled spare-ribs with citronella

Cuisses de grenouilles sautées au basilic .........ccceecieviniiincnne. 14.00 €
Frog’s legs with basil

Galette de poisson frit a la Thailandaise ........cccccevveeviiniiinicniienies 11.00 €
Fried pancake of fish of Thailandese style

Saucisse Thailandaise ........cccuvvviiiiiiiiiiee e 11.00 €

Sausage of Thailandese style

Poulet au lait de coco (PIMeNté) .......cceeeveviiiiieiiiiiiieeeee e 12.00 €
Chicken with coconut milk

Canard au lait de coco (PIMENtE) ......vvvieiiiiieeeiiieeeeee e 12.00 €
Duck with coconut milk

Boeuf au lait de coco (PIMENtE) .....coouiiiiiiiiiiiieicee e 12.00 €

Beef with coconut milk

Boeuf sauté au basiliC.......cccoeeieiiiiieiiiie e 12.00 €

Beef with basil

Canard sauté au basiliC..........uveeeiiiiiiiiie e 13.00 €

Duck with basil

Crevettes sautées au basilic ..o 15.00 €
Shrimps with basil

RiIZ GIUANT .o 5.00 €

Sticky rice



Supplément viandes 5€ ou raviolis 2€ / Bouillon sur place 1.5€ ou a emporter 2€ / Pas de menu le soir et week end, ni a emporter
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Marmites

Marmite aux pates de soja et aux viandes variées........cccccceceeevueenncne 16.00 €
Bean pasta varied meat hot pot

Marmite de porc au caramel.......cooviiiiiiiiiiiiiii e,
Caramelized pork hot pot

Marmite d'aloyau et nerf de beeuf du chef ..., 16.00 €

Sirloin and nerve of beef hot pot of chief’s style

Marmite de gambas aux vermicelles et au saté.........cccceeeevviveeennnen. 22.00 €
Prawns with vermicelli sans satay hot pot

Marmite aux pates de soja et au poisson salé et poulet .................... 15.00 €
Bean pasta with salted fish and chicken hot pot

Marmite de Pates de SOJa.....c.cueeriiriieriiiriiienieeieene ettt 13.00 €
Bean pasta hot pot

Marmite de poitrine de porc aux légumes secs..........ccoeveeriieennnenns 16.00 €
Belly of pork with dried vegetables hot pot

Marmite de riz au porc fUmMEé ........coeoiieiiiiieiiiieceeeee e 12.00 €
Rice with smoke cured pork hot pot

Marmite de |égumes Variés ..........ccouveiriiiiiiiiinicecec e 13.00 €
Varied végétables hot pot

Marmite de poitrine de mouton du chef .........ccccoiiiiiiiiiiiiii 17.00 €
Chief’s belly of lamb hot pot

Marmite de poulet au CUIMY ......cocuiiviiiriiiiiiceeeceeee e 13.00 €

Curried chicken hot pot

Marmite aux aubergines, porc et poisson salé...........ccccceveeriiennennnen. 15.00 €
Egg plant with pork and salted fish hot pot

Plaque chauffante

Filet de bosuf sauté au POIVIe NOI c....cccuviieiiieeieeceece e 15.00 €
Fillet of beef with black pepper

Agneau sauté au POIVIE NOIM....cccoruiiiiiiiiiieeiiiieee et eseieeee e 17.00 €
Fillet of lamb with black pepper

Canard sauté au POIVIE NOIM .....eiiiiiiiiieiiiiceeeeeee e 15.00 €
Duck with black pepper

Gambas au sel et au POIVIe NOIM.......ccciiriiiiriiiieiit e 22.00 €
Prawn with salt and pepper

Fruits de mer sautés au basilic .........cccoeeiiiiiiini 22.00 €
Seafood with basil

Filet de poisson sauté au basilic ........cceeviiiiiiiiiiiii 19.00 €
Fillet of fish with basil

Cube de beeuf sauté au poivre NOIr ......coceeviiieriieieeieeeee e 17.00 €

Cuber of beef with black pepper



Supplément viandes 5€ ou raviolis 2€ / Bouillon sur place 1.5€ ou a emporter 2€ / Pas de menu le soir et week end, ni a emporter
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Rotisserie

Canard laqué (Céleste de Canton) .......cccueeeeeriieeeeiiiiiee e 15.00 €
Roasted duck

POIC IaQUe. ... 13.00 €
Roasted pork

THPES FIIES 1ottt 15.00 €
Fried pork entrails

Double rOtiSSErie ..ooooviiieiiiiiieee, 15.00 €

Double roasted meats

Potages

Potage pékinois (PIQuant) ........cccceeieriieriiiiieniieeceeeee e 6.00 €
Pekinese spicy soup

Potage au crabe et aux asperges.......ccocueevieeriieeiiieeniieesee e 6.00 €
Asparagus with crab meat soup

Potage au boeuf haché .........cooiiiiiii 6.00 €
Minced beef soup

Potage aux fruits de Mer ......cccooiiiiiiiiieiiceeeeee e 7.00 €
Seafood soup

Soupe de poulet aux vermicelles .........ccceeiviiiiiiiiiiiiiiiie 6.00 €

Chicken with vermicellis soup

Hors d’ceuvre

Salade Nature ... 6.00 €
Plain salad

Salade aux fruits de MEr.......oiiiiiiiieeieeeeeeeeeeeee e 9.00 €
Seafood salad

Salade au POUIET....cooiiiiiiee e 7.00 €
Chicken salad

Omelette aux fruits de Mer .......ooociiviiiie i 8.00 €
Seafood omelet

Omelette Foo-Yon (aux [€gumes).......c.ceeviiiiiiiiiniiiiiieeeeeeeee 7.00 €
Foo-Yon omelet

Petits patés impériaux aux crevettes ..........cccccceeeeiiriiiiiieeeeeennniieeeeee. 8.00 €
Small spring rolls with shrimps

Patés IMPEriauxX (NEMS) c.eeeeueeiiiiiiieeeeeeeiieeeeee et e e e e e 7.00 €
Small spring rolls

Rouleau de printemps aux Crevettes .......ccoccveviiieeeeniiiieeeeieee e 6.00 €
Shrimps spring rolls (cold)

Bo-Bun (vermicelles de riz au boeuf et aux Nnems) ...eeveeeeeeeieeeeeienn... 12.00 €

« Bo-Bun » vermicellis of rice with beef and nems



Supplément viandes 5€ ou raviolis 2€ / Bouillon sur place 1.5€ ou a emporter 2€ / Pas de menu le soir et week end

Fuuits de Mer & Poulet
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Fruits de Mer

Beignets de Crevettes. ... oo iiiiiiiiiiiiiiiceeeeeeee e 12.00 €
Shrimps in Fritter

Crevettes sautées a la sauce piquante.........ccceeeeeeniieeniieciniceeiee 15.00 €
Shrimps with spicy sauce

Crevettes sautées a la sauce aigre-douce ........cccccecveeviveniiiinienncennne. 15.00 €
Shrimps with sweet and sour sauce

Crevettes saut€es au CUITY ........ccceiiiiiiiiiiiiiiiiiii e, 15.00 €
Curried shrimps

Crevettes sautées aux [€gUMES .........cceiiiiiniiiiiieniiiiiceceeeeens 15.00 €
Shrimps with vegetables

Crevettes sautées au sel et au POIVIe .......cccceciervieeriieiiienieeiienieeee. 15.00 €
Shrimps with salt and pepper

Coquilles Saint-Jacques sautées a la sauce piquante ........c..ccceeueeeee. 17.00 €
Scallops with spicy sauce

Coquilles Saint-Jacques sautées aux légumes...........ccoeceerniiienieennn 17.00 €
Scallops with vegetables

Filet de poisson sauté a la sauce piquante .......cccecceeeeiiiiieeiniiieeenns 12.00 €
Fillet fish with spicy sauce

Calamars sautés aux |6QUMES ......cccceiiiiiiiiiiiiiiiee e, 14.00 €
Squids with salt and pepper

Calamars au sel et au POIVIE ...cceviiiiviiiiiieiiiieee e 14.00 €
Squids with salt and pepper

Calamars sautés aux haricots NOIrs..........cceeveeerieeinieeniieenieceeeeen 14.00 €
Squids with black bean sauce

Cuisses de grenouilles sautées au sel et au poivre .....cccccceeveeenneens 14.00 €
Frog’s legs with salt and pepper

Cuisses de grenouilles au gingembre et a la ciboulette .................... 14.00 €
Frog’s legs with ginger and chive

Calamars et cuisses de grenouilles au sel et au poivre .......cc.ccc.c..... 16.00 €
Squids and frog’s legs with salt and pepper

Poulet

POUIET @U CUITY ..eiiiiiiiiice e 12.00 €
Curried chicken

Poulet croustillant du chef ..........cocoiiiiiiiiii e 13.00 €
Chief’s crispy chicken

Poulet au CItrON ....eiiiiiiiiieeccee et 13.00 €
Chicken with lemon juice

Poulet @ I'ananas .......ocueeieeiiiiiiee e 12.00 €
Chicken with pinapples

Poulet a I'iMpérial..........oooiiiiiiiii e 12.00 €

Imperail chicken



Supplément viandes 5€ ou raviolis 2€ / Bouillon sur place 1.5€ ou a emporter 2€ / Pas de menu le soir et week end, ni a emporter

Cana’zc[, vianc[es & /égumes—’ziz—noui[[es
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Canard

Canard aux Cing ParfumMs ......ccceeviiiriiriienieeecceee e 13.00 €
Duck with five perfumes
Canard aux lychees et a 'ananas .........ccceeeeeiiiiiiiiiiiniiiiiiiiec, 13.00€

Duck with lychees and pineapple

Canard aux champignons NOITS ......cceeruieriiriiiinienieeneeeeeeeeere e 13.00€
Duck with black mushrooms

Canard aux champignons parfumeés..........c.ceecueeeriiieniiieeniieeniee e 13.00 €
Duck with perfumed mushrooms

Viandes

Porc a la sauce aigre-douce .........coouiiiiiiiiiiiieeee e 11.00€
Pork with sweet and sour sauce

POIC QU CUIMY.coiiiiiiiiiiiiccee et 11.00€
Curried pork

POrc ChOP-SUBY ...eiiuiiiiiiiiiiiiiieeite et 11.00€
Chop-Suey pork

BoauUf @UX 0IGNONS ...eiiiiieiiieiiee e 12.00€
Beef with onions

Boeuf sauté aux [6gUMES .......coiiiiiiiiiiiiic e 12.00€
Beef whith vegetables

Boeuf sauté au saté.....cceeiiiiiiiiiiic e 12.00 €
Beef with satay sauce

Pates de s0ja auX VIaNdes ......coceeriiiiiiniiiiiieiceiece e 12.00 €
Meat with bean pasta

AGNEAU QU SATE ...iiiiiiiiiiiiiiiiicc e 15.00 €

Lamb with satay sauce

Légumes - Riz - Nouilles

LEGUMES ChOP-SUBY . ..eiiiiiiiiiiiiiiiieeet e 7.00 €
Chop-Suey

Choux blancs chinois aux champignons parfumés .........ccccccoceenieee. 9.00 €
Chinese with cabbage with perfumed mushrooms

Légumes saisonniers sautés (sauce d'huitre) .......ccccceeeviiiieeenniieeeennnee. 9.00 €
Seasonal vegetable with oyster sauce

Liseron d’'eau sauté a la sauce de crevettes........ccccceeeeveviiiiiiieeeceeeenn, 10.00 €
Convolvulus of water with shrimp sauce

Riz cantonais au porc roti et aux crevettes .......ccoccccvveeeeeeeiniiiiiieeeeennn. 9.00€
Cantonese rice with salted fish

Riz sauté au poisson Salé ........cooeviiiiiiriiiiieecee e 9.00 €
Fried rice with salted fish

Riz sauté a la Thailandaise ..........ccocoviiiiiieeieiiiiiiieeee e, 9.00 €
Fried rice of Thailandese style

RiZ CANTONAIS..cccii i 8.00 €
Cantonese rice

RIZ NATUIE coiiiiiii e e e e e e e et e e e e e eeeaaaeees 2.80 €
White rice

Nouilles sautées NAtUre ..........eoeeiieeiiiiiiiiiieee e 8.00 €
Fried noodles

RIZ TEOCREW ..t e e 9.00 €

Teochew rice



Wenu 16€

(Servi uniquement sur place
le Midi du Lundi au Vendredi)

Entrées au choix :

Salade au poulet
Potage pékinois (piquant)
Omelette Foo-Yon

Plats au choix :

Poulet au curry
Boeuf aux oignons
Filet de poisson a la sauce piquante
Accompagné de riz nature

Desserts au choix :

Lychees au sirop
Gateau aux amandes

%//enu 18¢

(Servi uniquement sur place
le Midi du Lundi au Vendredi)

Entrées au choix :

Patés impériaux (nems)
Salade aux fruits de mer
Potages au crabe et aux asperges

Plats au choix :

Crevettes sautées a la sauce piquante
Filet de canard a la sauce chinoise

Porc a la sauce aigre-douce
Accompagné de riz cantonais ou
nouilles sautées nature

Desserts au choix :

Salade de fruits exotiques
2 boules de glace

Wenu vapeur 20¢€

(Servi uniquement sur place
le Midi du Lundi au Vendredi)

Paniers :

Raviolis aux crevettes (4 pieces)
Bouchées au porc (4 pieces)
Raviolis au poulet (4 piéces)

Accompagné de riz cantonais

Dessert :

Perle de coco

Wenu ery[ant 10€

(Servi uniquement sur place
le Midi du Lundi au Vendredi)

Nems (2 pieces)
Poulet frit
Riz cantonais

Desserts au choix :

Lychees au sirop
Glace enfant

Wenu _7- ailandas 20«

(Servi uniquement sur place
le Midi du Lundi au Vendredi)

Entrées au choix :

Potage aux fruits de mer a la citronnelle
Saucisse Thailandaise

Plats au choix :

Canard sauté au basilic

Cuisses de grenouilles au basilic
Accompagné de riz sauté a la Thailandaise ou riz gluant

Desserts au choix :

Glace : 2 boules aux choix

Perle de coco




Menu C/cinois 75 €
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POUR 4 PERSONNES
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Poulet a la vapeur du Chef
Soupe de Kai-Cai aux ceufs salés et au porc
Marmite de filet de lotte
Boeuf sauté au Kai-Lan (légumes chinois)
Riz nature
Assiette de fruits saisonniers

]
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MWenu Ckinois 138¢
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POUR 6 PERSONNES
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Poulet au Kai-Cai Teochew
Feuille de pates de soja farcie
aux crevettes et légumes en beignet
Potages aux asperges et a la chair de crabe

Double trésors de mer sautés nature

Poisson entier a la vapeur

Riz sauté Teochew
Dessert du jour




Menu Thailandais 15 8¢

POUR 6 PERSONNES
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Salade aux fruits de mer Thai
Soupe au poisson Maison Cambodge
Liseron d'eau sauté a la citronnelle
Travers de porc grillés a la citronnelle
Poisson entier au basilic
Pates de riz sautées a la Thailandaise
Dessert du jour

MWenu Rewnion 268

POUR 10 PERSONNES
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Poulet au Kai-Cai avec méduse
Boulettes de crabe et crevettes frites
Gambas sautées au jaune d'ceuf de canard
Potage aux épinards et a la chair de crabe
Travers de porc "kin-do"

Cuisse de caille au sel et poivre
Poisson a la vapeur
Pates de riz sautées Teochew
Plateau de fruits primeurs



Cante des Vins

ROU GES 1/2 bt Bouteille

Cotes du RhONe...c.eeeeviiiiiiice 12.00€ ........... 26.00 €
Bordeaux supérieur .......cccccveeeeniieeeennnen. 15.00 € ........... 28.00 €
Saumur Champigny ......ccoceeeevieennieennnee. 18.00 € ............ 30.00 €
Brouilly ...cooeeeieeieeeeee e 19.00 €............. 30.00 €
Haut MEdOC ...oiiiiiiiieceiieee e 35.00 €
Saint-Emilion.......cccoeviiiniiiiiiiiicieee 20.00 €............. 38.00 €
Saint-Emilion Grand Cru.......cccceevvivieeennn. 25.00€............. 48.00 €
Haut Médoc (Moulin de Citran) ......coooovvvvieviieiiiiiiieeieeeen, 45.00 €
MArQAUX ceeeeeiiiiiiiieeee ettt e e e e e s ere e e e e e 48.00 €

ROSES 1/2 bt Bouteille

Cabernet d’Anjou..c...cocveeciieniiiciicnicennee. 15.00 €............. 28.00 €
Cotes de Provence ....oueeeeeeeiiiiiiiiieea... 15.00€............. 28.00 €
TAVE et 20.00€............. 35.00 €

BLANCS 1/2 bt Bouteille

Riesling «eoevveeeieeiieeiceccec 15.00€............. 24.00 €
Chablis T8 CrUeue i 59.00 €

CHAMPAGNES

ChampPagne....co.ueeeiiiiiiiiecee e 48.00 €
Champagne (Mumm Cordon Rouge) ......c.ccccceerueenncnnen. 68.00 €

VINS EN PICHET

Vin rouge, vin rosé ou vin blanc (25 cl) ....cccoeviviiiiinnnn. 4,50 €

Vin rouge, vin rosé ou vin blanc (1/2).......ccccccvviiinicnnneen. 6.80 €

Tous nos prix sont nets et en euros, service inclus.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Photos non contractuelles



Vil de By

: 01 60 54 06 34

13, boulevard Pierre Mendés France
77600 BUSSY SAINT GEORGES
www.villabussy.fr





