T &
Villa de 5ussy

Restaurant ﬂsiatique



APERITIFS

Cocktail Maison.........cooovviiiiiiii 6.00 €
Mojito, Tequila SUNFISE.....ccouviiiiiiiiiie e 7.50 €
Martini (Rouge/Blanc)..........ccovvuiiiiiiiiiiiiiiiieeeieee e 6.00 €
POrtO, Kileuie ittt 6.00 €

DIGESTIFES

Ba===  Mei Kwei Lu (AICOO! d€ RiZ)weeoveeoreeeooeeeosooeooeoeeooeeesoeesron. 5.00 €

iy, 7

‘-"" i COINTEICAUL ettt 7.00 €
y I Marie Brizard ....cooeeeeeeeeeee e 7.00 €

. Cognac Remy Martin........coccoiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiec, 9.00 €
: ‘, Biére Chinoise (TSING-TAO) (33 €l)...uvvvurrermreerrresereirnnens 4.50 €
© | Biére Thailandaise (33 cl)....cccevveviivivieieiieieieeeeeeeeeeei 4.50 €

. -:]'_' Biére Hollandaise (Heineken) (33 cl)eceeeeeoueeeeeeeeeeeeeee 4.50 €

BOISSONS

Evian/San Pellegrino (1/2 L) ....coooveeiiieiiiiiiiiieiiceeeceee 3.90 €
Evian/San Pellegrino (T L) .ccoceeeviiiiiieiiiiciicceiceeceen 6.00 €
Perrier (33 €l) vueiiiiee e 3.90 €
Coca-cola/Coca-cola Light (33 cl) ...eeeviiieiiiiiiiiiiiiicies 3.90 €
Jus d’orange, ananas, abricot (25 cl).......ccooiiiiiiiiiiiinnnen. 3.90 €
Orangina.....c.uuiiiiiiiiiiiiiiii 3.90 €
JUS @ COCO wuniiiiiiiiiiiiiiiiiete e aaavaeeaeees 450 €

Theé au Jasmin ...coc.eeoiiiiii e 2.50 €
Thé glacé au lait......cooeeeiiiiiiiiiie 4.50 €
Café glacé au lait......cocueeiiiiiiiiiiiiii 5.50 €

3 Couleurs/Haricot rouge/Qin Pu Lian
Graine de lotus et LoNgane Sec .......ccocuveeeiieeniiieeniieeniieenne 6.00 €

Carafe/Thé GIacé .......ccoouveiiieeieee e, 5.50 €
Perrier prune/menthe............ccooiiiiiiiiniiiiniicecee 6.00 €
Orange Press€e......ocuiiiiiiiiiiiiiiiiiiiecee e 7.00 €
Thé miel au citron (glacé / chaud) (50 cl).......ccccvveviiernneen. 450 €
Thé miel au citron (glacé / chaud) (1 L)..ccocveeriiiennieennienns 7.80 €
AlOE VEra (1.5 L) eeeeeiiiiee e 8.80 €
Al0E vera (30 Cl)uueeieiiee e 3.50 €
Boisson aux prunes (30 cl).....ooveeiiiieiiiiiiieieeee e 3.50 €
Boisson aux prunes (1 L)..ccceveiieieeiimiiiiiiiieeeeeeeeeeeeee 6.80 €

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Photos non contractuelles



Supplément viandes 5€ ou raviolis 2€ / Bouillon sur place 1.5€ ou a emporter 2€
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Soupe de pates de riz (nouilles) aux boulettes de beeuf ..................... 13.50 €
Pasta of rice noodles with beef balls soup

Soupe de pates de riz « Phnom Penh » ..., 11.80 €
« Phnom Penh » rice noodles soup

Soupe de pates de riz Spéciale Maison ........ccceeevviiieiiniiiieeiniiieeee 11.80 €
Special House's rice noodles soup

Soupe de nouilles au porc laqué .........ccooiiiiiiiiiiii 11.80 €
Roasted pork with noodles soup

Soupe de nouilles au canard [aqUé ........cceeeeeiiiiiiiiiii 13.80 €
Roasted duck with noodles soup

Soupe de péates de riz aux fruits de mer .......cccceevieiiieiiiicie 13.80 €
Seafood with rice noodles soup

SoUPE de raVIOliS .o.eeuieiieieieciecieeeeceee e = 1380¢€
Soup with raviolis .

Soupe de nouilles aux raviolis .........ccocceeriiiiiiiiiniiiiceeeeee = 13.80 €
Noodle’s soup with raviolis

Soupe rouleaux de crépe de rizdu chef ..., 11.80 €
Chief’s pancake of rice rolls soup

Soupe de pates de riz au boeuf du chef ... 13.50 €
Chief’s pasta of rice with beef soup

Triangle de pates de riz aux abats de porc « Teochew » ........ccc......... 13.80 €
Triangle rice noodles with pork offal of Teochew style

Pates de riz sautées « TEOChEW » ....cooveeiiiiiiiiiiieeeeeee e, 14.50 €
Fried rice noodles of Teochew style

Pates de riz sautées au boaUT (SEC) ..vvieiiiieeeeeee e 13.50 €
Fried rice noodles with beef

Pates de riz sautées au boeuf et au saté.......occeeeviiiiiiiiiiii, 13.50 €

Fried rice noodles with beef and satay

Pates de riz sautées au boeuf et aux haricots NOIrs . ...cooevvveveiieeeeeeeeiiie, 13.50 €
Fried rice noodles with beef and black bean

Pates de riz sautées aux viandes variées..........oooovvviuuieeeeiiieeiin. 14.50 €
Fried rice noodles with varions meats

Pates de riz sautées aux Crevettes ..oooovvvveeeeeiieeeeeeeeeeeeeeeeeee e 14.50 €
Shrimps pasta of rice

Pates de riz (nouilles) sautées aux fruits de mer ......cccccevvvvvvevvveennnnnii... 14.50 €

Seafood pasta of rice (noodles)

Vermicelles de riz sautés a la fagon de Singapour .........ccccceeeviieennen. 14.50 €

Vermicelli of rice of Singapore style

Pates de riz sautées a la Thailandaise ........o.uuueeeiiiiiiiiiiiiieeeeeeee, 13.50 €

Pasta of rice of Thailandese style

Riz Loc-Lac (ceuf + supplément 1 €) . ...coooiiiiiiieiiieieeeeeeeen 13.50 €

Loc-Lac rice

Rouleaux de crépe de riz sautés « Phnom Penh » ........ccccoiviininnine. 13.50 €
Fried pancake of rice rolls of Phnom Penh style

Riz avec double rétisserie (porc laqué, canard laqué).........cccoveuveenenne. 13.00 €
Rice with double roasted meats

Riz avec canard [aqUé .........coouiiiiiiiii 13.00 €
Rice with roasted duck

Riz avec viandes et fruits de Mer........uuueeeeeiiiiiiieiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee 13.00 €
Rice with varied meats and seafood

RIZ @VEC DORUT . oottt a e aaaaaaaaes 13.00 €
Rice with beef

RiZ @VEC frUITS A MBI weeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 13.50 €

Rice with seafood

Riz avec poulet a la citronnelle.........cccooieiiiiiiiiiiiic 12.50 €

Rice of chicken with lemongrass

Pates de riz sautées aux |égumes variés .........ccoceeeviieinieiinicinieeene. 12.50 €

Fried pasta of rice with varied vegetables
£ FAIT MAISON



Supplément viandes 5€ ou raviolis 2€ / Bouillon sur place 1.5€ ou a emporter 2€
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Raviolis aux crevettes (Ha-Kao) .........uuueerueeiirmiiiiiiiieiiiiiieeieeeeeeeeeeeeeneennnns 8.00 €
Shrimps raviolis (Ha-Kao)

Bouchées au porc (Siu-Mai) ......cooouiiiiiiiiiiiieieee e 7.00 €
Pork dumpling (Siu-Mai)

Bouchées aux crevettes (Sia-Mai) .....vvveveeeiiiieeeeeeeeeeee e 7.00 €
Shrimps dumpling (Sia-Mai)

Bouchées au boauf (NIU-Mai) ......uueeeeeiiiiieiieieieeeeeeeeeee e 7.00 €
Beef dumpling (Niu-Mai)

Samoussa au Poulet (3P) i 8.00 €
Samosa with chicken (x3)

Raviolis @u PouUlet ....c..c.coiiiiiiiiiii e 7.00 €
Steamed chicken raviolis

Crépe de riz auX CreVeTteS. ... ..uiiiiiiiieiiiiiiee et 9.00 €
Steamed pancake of rice with shrimps

Crépe de riz au porc laqueé .........oeeeeiiiiieieiiiiee e 9.00 €
Steamed pancake of rice with roasted pork

Rouleaux a la sauce d hUTtre..cooooeeeeiiieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e 7.00 €
Steamed oyster sauce rolls

Travers de porc aux haricots NOIrS ........ocueeviiieriiieiieeeee e 8.00 €
Spare-ribs with black bean sauce

Pattes de poulet aux haricots NOIrS .........ooccuvveiiiiiiiiiiiiiieeeeeee e 8.00 €
Chicken'’s feet with black bean sauce

Raviolis au porc grill€s ........coouiiiiiiiiiiicce e 8.00 €
Grilled pork raviolis

Petites brioches au Porc........oivviiii e 8.00 €
Small pork brioche of Shanghaiese style

RaVIOliS A CreVettes fritS . .uuuueeeeieieieeeieeeeee e 8.00 €
Fried shrimps raviolis

Raviolis frits aux cing parfums ..o, 8.00 €
Fried raviolis with five perfumes

Assortiment a la vapeur (6 Pi€CES) .....ccovuiiiriiiiiiiiiiiiieeieeee e 9.00 €
Steamed assortment

Riz gluant farci au poulet dans une feuille de lotus..........cccceveviieennn.. 9.00 €
Stuffed chicken with sticky rice in leaf of lotus

Brioche au porc laqué..........coooviiiiiiiiiiie e 8.00 €
Roasted pork brioche

Brioche a la créme de beurre ..o, 7.00 €

Butter cream Brioche




Supplément viandes 5€ ou raviolis 2€ / Bouillon sur place 1.5€ ou a emporter 2€

Vos S)pécia[ités

Al 8 M B i5 B Galette d'huitre POIEE .....c.eovvieeiiiieieeecceee e 17.00 €
Grilled oyster pancake

A2 1 E 4 BB Huitres ausel et au PoiVre.....ccoioiiiiiiiciiciiceeeecece e 17.00 €
Oyster with salt and pepper

A3 & i A #HE Travers de porc sautés au jaune d'ceuf de canard..........cccocvevvveienn, 15.00 €
Spare-ribs with duck egg yolk

Ad & i K #B Gambas sautées au jaune d'ceuf de canard.........ccooceeiiiiiiiiiiinieenne 19.00 €
Prawns with duck egg yolk

A5 & " % 35 BB Cuisses de cailles sautées au jaune d'ceuf de canard .........c.ccceueee. 15.00 €
Quail’s legs with duck egg yolk

A6 H il % %5 RBR Cuisses de cailles au beurre et a la sauce de soja......ccccceveveevevenennnee. 15.00 €
Quail’s legs with butter and sou sauce

A7 # HE # %5 BB Cuisses de cailles au sel et au PoiVIe ........c.ceveveveeveeeeeeieeeeeeee, 15.00 €
Quail’s legs with salt and pepper

A8 F it B # E Aubergines et poivrons farcis aux crevettes et haricots noirs............. 15.00 €
Stuffed egg-plant and pepper with shrimps and black bean sauce

A9 B B # T Aubergines et poivrons farcis aux crevettes au sel et au poivre.......... 15.00 €

Stuffed egg-plant and pepper with shrimps and salt and pepper

M
A0 &E IE B K
'_'|:

%  Feuille de pates de soja farcies aux crevettes et légumes en beignet. 15.00 €
Tofu skin stuffed shrimps with vegetables in fritter
A13 B #& 2 J§ Coquilles St-Jacques aux pates de soja a la vapeur.........ccccccveenneenne.. 18.00 €
Steamed scallops with tofu
A14 15 B 2% T J§ Pates de soja farcies aux crevettes a la vapeur......ccccoeeeeeeiieeninnenne, 16.00 €

Steamed tofu with stuffed shrimps

A7 77 & it  Calamars sautés a |'ail et a la ciboulette ......ccooeeeeeeeeeeeeeeeeeeee, 14.00 €

Squids with garlic and chive

+
A18 & i F B Coquilles St-Jacques sautées au jaune d’'ceuf de canard.................... 19.00 €
Scallops with duck egg yolk

A22 BE 1 % = Homard aux pates de soja a la vapeur ......cc.cceevvieenieiniiceniccece, 48.00 €

Steamed lobster with tofu

ko
e

A23 % & Jb #E % Homard sauté au gingembre et a la ciboulette ..........ccccceeviiininn. 48.00 €
Lobster with ginger and chive

A24 1Y B8 kb BE R Homard sauté au sel et au POIVIe.........ccocveveevevieereeeeeeeeeeeeaee, 48.00 €
Lobster with salt and pepper

A25 B iR ¥ B @ Homard sauté aux nouilles frits ........cccveiieiiiiiiiiciee 52.00 €
Lobster with noodles in fritter

A29 K 1B % 3k & Potage aux épinards et a la chair de crabe (Taichi) .................. petit 15.00 €
Spinach with Crabmeat Soup moyen 19.00 € grand 23.00 €

A30 ;5 # B #& Baraugingembre et ala ciboulette a la vapeur .........ccccoooveierennnnn. 35.00 €
Steamed bass with ginger and chive

A31 & K #: B & Bargrillé alasauce de basilic .....cccooeevieiiiiiiieiceeeee 35.00 €

Grilled bass with basil




Supplément viandes 5€ ou raviolis 2€ / Bouillon sur place 1.5€ ou a emporter 2€

Nos .S)uggestions
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oM O B = Boulettes de crabe frits (TEOCheW) ........evvvveviiiiiiiiiiiieeeeeeeeeeee
B JE iR 2 Boulettes de crevettes frits (Teochew) ......ooocveiiiiiiiiiiiiiiiiieeee
L S

BB E E K Assiette de MEAUSE Froide e

Fried crab balls of Teochew style
Fried Shrimps balls of Teochew style

Chicken with Kai-Cai of Teochew style

Cold jellyfish plate

B I2  Z  Pouletvapeurduchef ..o
Chief’s steamed chicken

4 Mg B Z&  Cuisses de grenouilles au beurre ..o
Grilled frog’s legs with butter

HF B A HE  Travers de porc al'orange ....coccoieiieiiiieiieece e
Spare-ribs with orange

= # A HE  Travers de porc « Kin-Do » a la fagon cantonaise..........cccevveveevenneenens
Kin-Do style cantonese spare-ribs

W E A HE Travers de porc grillés au sel et au poivre........ccoceeeviieviiinienieieeee
Spare-ribs with salt and pepper

B2 R Mg Ik Crevettes sautées aux NOIX de CAJOU..ccueeriieiiieiiieiieeieeee e
Shrimps with cashew nuts

F Ai i7 ##  Grosses crevettes grillées du chef........coooooiiiiiiiiii
Grilled prawns of chief style

Bk 3E X K B3 Tripes sautées aux 1égumes salés........ooiviiiieiiiiiiiienieceee
Entrails with salted vegetables

W E R F Langue de canard au sel et au POiVIe .......coooceeeiiiiiiieeiiiiiieeciieees
Tongue of duck with salt and pepper

Y 4y B Kai-Lan Sauté Nature ......c.ooceeeieeiiieeiiece et
Plain fried Kai-Lan

W B T JF  Pates de soja sautées au sel et au Poivre.......ccevviiiiiiiiiiiiciiiec

B #k 5% %2  Crabe en mue au sel et au poivre .......ccocieiiiiiiiniiiiiiic
4 1 #p &8 /8 Poisson entier au basilic (Pomfret) ........ccccoooiniiiiiiininiiee
F #) #8 f  Poisson entier a la sauce aigre-douce (Pomfret)...........cccoeoviiiininn
2 3+ g 68 |8  Poisson grillé alasauce duchef..........cooooiii

a4 Turbot a la vapeur aux haricots NOIrS .....cccvveeeveciiieecee e,

HWOEE K % B Turbot grillé au sel et au poivre.......ccvveeeieeiiecieceece e
Turbot with salt and pepper

Bean pasta with salt and pepper
Molting crab with salt and pepper
Whole fish with basil

Whole fish with sweet and sour sauce

Grilled chinese fish with chief’s sauce

Steamed turbot or with black bean sauce

Poulet au Kai-Cai (TeocheW) ......cccoeeevvivviivennnnn... Petit 13.00 € / Grand 16.00 €



Supplément viandes 5€ ou raviolis 2€ / Bouillon sur place 1.5€ ou a emporter 2€
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Soupe aux crevettes a la citronnelle Thai .......cccccceiiiiiiiinniiienn, 10.00 €
Thailandese soup with shrimps and citronella

Soupe aux fruits de mer a la citronnelle Thai .........cccccveeiiieniiiencien, 10.00 €
Thailandese soup with seafood and citronella

Soupe au poisson Maison (Camb) .......cccceeriiiiiiiiiiiiieiiceeeeee e 15.00 €
Cambodian house’s fish soup

Soupe de Gambas Maison (Camb) .......cccooiiiiiiiiiiiiiie e 22.00 €
Cambodian house’s prawns soup

Salade de baauUf .....ooevviiii e 13.50 €
Beef salad

Salade de PapPAYe ...couiiiiiiiiii e 10.00 €
Papaya salad

Salade de fruits de mer a l'ananas .......ccccccvevviiiiiii 15.00 €
Seafood and pineapple salad

Salade de calamars ........ccuvviiiiiiii e 12.00 €
Squids salade

Salade de Crevettes .....ccccviiiiiii i 15.00 €
Shrimps salad

Travers de porc grillés a la citronnelle .........cccevviiniiiiniiniine. 13.00 €
Grilled spare-ribs with citronella

Cuisses de grenouilles sautées au basilic .........cccceeciiiiniiincnnne. 15.00 €
Frog’s legs with basil

Saucisse Thailandaise .........ccoeeeiiiiiiiieiieecee e 11.00 €
Sausage of Thailandese style

Poulet au lait de coco (PIMeNnté) ......cceeeevviiiiiiiiiiiiieeiieeeee e 12.00 €
Chicken with coconut milk

Canard au lait de coco (PIMENtE) .....uvvveeiciiiieeeiieeeeee e 13.00 €
Duck with coconut milk

Boeuf au lait de coco (PIMENtE) .....coouiiiiiiiiiiiiiiicee e 12.50 €
Beef with coconut milk
Boeuf sauté au basiliC........cccvveiiiiiiiii e 1250 €
Beef with basil

Canard sauté au basiliC.......c.uuviiiiiiiiiiiiee e 13.00 €
Duck with basil

Crevettes sautées au basilic ........cccoocviiiiiiiiiiic 15.00 €
Shrimps with basil

RiIZ IUANT .o 5.00 €

Sticky rice




Supplément viandes 5€ ou raviolis 2€ / Bouillon sur place 1.5€ ou a emporter 2€
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Marmites

Marmite aux pates de soja et aux viandes variées..........cccceeuvveeeennnen.
Bean pasta varied meat hot pot

Marmite de porc au caramel.......cooviiiiiiiiiiiiiie e,
Caramelized pork hot pot

Marmite d'aloyau et nerf de beeuf du chef ...,
Sirloin and nerve of beef hot pot of chief’s style

Marmite de gambas aux vermicelles et au saté.........ccoceeeviieinieennne.
Prawns with vermicelli sans satay hot pot

Marmite aux pates de soja et au poisson salé et poulet
Bean pasta with salted fish and chicken hot pot

Marmite de Pates de SOja.....cccuuiiiiiiiiiieiiiiiiee et
Bean pasta hot pot

Marmite de poitrine de porc aux légumes secs..........cceeveeeiieeenennn.
Belly of pork with dried vegetables hot pot

Marmite de riz au porc fumé
Rice with smoke cured pork hot pot

Marmite de |égumes Variés ..........ccooueiiiiiiiiiiiiicce e
Varied végétables hot pot

Marmite de poitrine de mouton du chef .........cccoiiiiiiiiiiiiiici,
Chief’s belly of lamb hot pot

Marmite de poulet au curry
Curried chicken hot pot

Marmite aux aubergines, porc et poisson salé..........cccoecvvieiiiiiieennnns
Egg plant with pork and salted fish hot pot

Plaque chauffante

Filet de boeuf sauté au Poivre NOIr .......cccvieeiiieeiieeeieeee e,
Fillet of beef with black pepper

Agneau sauté au POIVIE NOIM.....ccouruiieiiiiiiieeiiiieee et eeiee e eireee e
Fillet of lamb with black pepper
Canard sauté au poivre noir
Duck with black pepper
Gambas au sel et au POIVIe NOIM.......coiuiiriiiiriiiiieiiceecee e
Prawn with salt and pepper

Fruits de mer sautés au basilic .........cccveiiieriiiieieiee e,

Seafood with basil

Filet de poisson sauté au basilic
Fillet of fish with basil

Cube de bceuf sauté au poivre NOIr ......coceeviieriiiieeceeee e
Cuber of beef with black pepper




Supplément viandes 5€ ou raviolis 2€ / Bouillon sur place 1.5€ ou a emporter 2€
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Rotisserie

Canard laqué (Céleste de Canton) ........ccoeveeeiiiiiiieeiiiie e 15.00 €
Roasted duck

POrCaqUE. ... 13.00 €
Roasted pork

THIPES TIIES oottt et ettt e et e e 15.00 €
Fried pork entrails

DoUDbIE FOLISSEIIE ..iiiiiiiiieeeiiiie et 15.00 €
Double roasted meats

Potages

Potage pékinois (PIQUuant) ........ccceeriiiiieniiiniiiieeceieee e 6.00 €
Pekinese spicy soup

Potage au crabe et aux asperges.......ccocueevieeriiieiiiiienieeseee e 6.00 €
Asparagus with crab meat soup

Potage au bosuf haché ..o 6.00 €
Minced beef soup

Potage aux fruits de Mer ......occooiiiiiiiiiieiiceeeeeeeeee e 7.00 €
Seafood soup

Soupe de poulet aux vermicelles .........ccceviviiiiiiiiiiiiiiiie 6.00 €

Chicken with vermicellis soup

Hors d’ceuvre

Salade Nature ... 6.00 €
Plain salad

Salade aux fruits de Mer.......oiiiiiiieieeeeeeeeeeeeeee e 9.00 €
Seafood salad

Salade au POUIET....cciiiiiiii e 7.00 €
Chicken salad

Omelette aux fruits de Mer .......coooiiivviiiiii i 8.00 €
Seafood omelet

Omelette Foo-Yon (aux [€gumes).......c.coeviiiiiiiiiiiiiiiiecieeeee e 7.00 €
Foo-Yon omelet

Petits patés impériaux aux crevettes ..........cccccceeeeiiiiiiiieeeeeeinneeeeeee. 8.00 €
Small spring rolls with shrimps

Patés iMmPEriauxX (NEMIS) c.eeeeueiiiiiiieeeeeeeeiieeeeee et e e e e e 7.00 €
Small spring rolls

Rouleau de printemps aux Crevettes ........ccoccveveiveeeeniieeeeeiiiee e 6.00 €
Shrimps spring rolls (cold)

Bo-Bun (vermicelles de riz au boeuf et aux Nnems) w..eeveeeeeeeiieeeeiienn... 12.00 €

« Bo-Bun » vermicellis of rice with beef and nems




Supplément viandes 5€ ou raviolis 2€ / Bouillon sur place 1.5€ ou a emporter 2€

Fuits de Mer e Poulet
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Fruits de Mer

Beignets de crevettes ou tempura de crevettes..........ccccevveeenieennneen. 12.00€
Shrimps in Fritter
Crevettes sautées a la sauce piquaNte.......ccceeeerviiieeiiiiieee e, 15.00 €
Shrimps with spicy sauce
Crevettes sautées a la sauce aigre-douce .......cccceevviieriiieniieennneenn. 15.00 €
Shrimps with sweet and sour sauce
Crevettes Sautées au CUIY .....coocuiiiiiiiiiiiiiiiiiee e 15.00 €
Curried shrimps
Crevettes sautées aux |EgQUMES ..........ceviiiiriiiiniiiiiniiceec e 15.00 €
Shrimps with vegetables
Crevettes sautées au sel et au POIVIe .....ccovvciiiiieiiiiieieiiiee e 15.00 €
Shrimps with salt and pepper
Coquilles Saint-Jacques sautées a la sauce piquante ...........cccccee.... 17.00 €
Scallops with spicy sauce
Coquilles Saint-Jacques sautées aux légumes.......ccccvvevevniiieeennnnen.. 17.00 €
Scallops with vegetables
Filet de poisson sauté a la sauce piquante .......c..ccceveeeevieenieenneennne. 12.00 €
Fillet fish with spicy sauce
Calamars sautés aux [égumMes .......ccccecuieriiiiiieniiiiiciicccceen 14.00 €
Squids with salt and pepper
Calamars au sel et au POIVIE ..cocuviiiiiiiiiiiiiiiiieeee e 15.00 €
Squids with salt and pepper
Calamars sautés aux haricots NOIrS.........ccccvvereereiiieeeeriiiee e 14.00 €
Squids with black bean sauce
Cuisses de grenouilles sautées au sel et au poivre ......ccccceeeveennneen. 15.00 €
Frog’s legs with salt and pepper
Cuisses de grenouilles au gingembre et a la ciboulette .................... 15.00 €
Frog’s legs with ginger and chive
Calamars et cuisses de grenouilles au sel et au poivre .......ccccccoueeee. 16.00 €
Squids and frog's legs with salt and pepper
Poulet
POUIET @U CUITY ..eiiiiiiiiiie e 12.00 €
Curried chicken
Poulet croustillant du chef ..........cocoviiiiiiiii e, 13.00 €
Chief’s crispy chicken
Poulet @u CItrON ...eviiiieiicccee e 13.00 €
Chicken with lemon juice
Poulet @ 1'ananas .......ooouiiiiiiiiiceeeeee e 12.00 €
Chicken with pinapples
Poulet a I'iMpérial..........oooiiiiiiiiie e 12.00 €
Imperail chicken
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Supplément viandes 5€ ou raviolis 2€ / Bouillon sur place 1.5€ ou a emporter 2€

Cana’zc[, viandes & [égumes—’ziz—noui/[es

39

40

41

42

43

44

45

46

47

48

49

50

51

52

53

54

55

56

57

58

59

60

61

il

&

f5

HREES

N
&

T

N
1

H

&

E

-
FA
5

§ oo
&
by

R

kal

% %

KR

f5
i

* F F F F

3 =

5B

R =R

N SR
EEETUNSE

%

o @ s =

S

M
g0
ol
® W
i
M

i

b

X OH OB O3 Z O X

Canard

Canard aux CiNg ParfumMs ......coceeiiiiiiiiieie e 13.00 €
Duck with five perfumes
Canard aux lychees et a l'ananas .........ccccoveevciiiiiiiiiiniiiniciiccec, 13.00€

Duck with lychees and pineapple

Canard aux champignons NOIS .....ccceeruieriiriieiiienieente et 13.00€
Duck with black mushrooms

Canard aux champignons parfumeés..........cccceevueenieniieniensiceneceeee, 13.00 €
Duck with perfumed mushrooms

Viandes

Porc a la sauce aigre-douce .........coouiiiiiiiiniiiiiiiicecee e 11.00€
Pork with sweet and sour sauce

POrC @au CUIMY...cciiiiiiiiiiii e 11.00€
Curried pork

POrc ChOP-SUBY ..couiiiiiiiiiiiieeiee e 11.00€
Chop-Suey pork

BoauUf @UX 0IGNONS ...eiiiiiiiiieiiee e 12.50€
Beef with onions

Boeuf sauté aux [€gUMES ......coviiiiiiiiiiiiie e 12.50€
Beef whith vegetables

Boeuf sauté au saté.....cceeiiiiiiiiiiii e 12.50 €
Beef with satay sauce

Pates de s0ja auX VIaNdes ........ccoouiiiiiiiiiiiieiieeeite e 12.00 €
Meat with bean pasta

AGNEAU AU SAE ...oiiiiiiiiiiiiiiiiiiec e 15.00 €

Lamb with satay sauce

Légumes - Riz - Nouilles

LEGUMES ChOP-SUBY ....eiiiiiiiiiiiiieieeeee e 7.00 €
Chop-Suey

Choux blancs chinois aux champignons parfumés .........cc.ccccooceeneee. 9.00 €
Chinese with cabbage with perfumed mushrooms

Légumes saisonniers sautés (sauce d'huitre) .......ccccceeeviiiieenniieeeennnee. 9.00 €
Seasonal vegetable with oyster sauce

Liseron d’'eau sauté a la sauce de crevettes........cccccoeevveiiiiiiiieeeceeeenn, 10.00 €
Convolvulus of water with shrimp sauce

Riz cantonais au porc roti et aux crevettes .......coccccvveeeeeeeiniiiiiieeeeenn. 9.00€
Cantonese rice with salted fish

Riz sauté au poisson Salé ........cooeviiiiiiiiiiieeeeiee e 9.00 €
Fried rice with salted fish

Riz sauté a la Thailandaise ..........ccccoveiiiiiiiiiiiiiiiieee e, 9.00 €
Fried rice of Thailandese style

RiZ CANTONAIS..ccci i 8.00 €
Cantonese rice

RIZ NATUIE coiiiiiii e e e e e e e e e vt e e e e e e eeeeaaeees 2.80 €
White rice

Nouilles sautées NAtUre ...........eeeeiieeiiiiiiiiiee e 8.00 €
Fried noodles

RIZ TEOCREW .. e e e 9.00 €

Teochew rice



Wenu 16€

(Servi uniquement sur place
du Lundi au Vendredi)

Entrées au choix :

Salade au poulet
Potage pékinois (piquant)
Omelette Foo-Yon

Plats au choix :

Poulet au curry
Boeuf aux oignons
Filet de poisson a la sauce piquante
Accompagné de riz nature

Desserts au choix :

Lychees au sirop
Gateau aux amandes

%//enu 18¢

(Servi uniquement sur place
du Lundi au Vendredi)

Entrées au choix :

Patés impériaux (nems)
Salade aux fruits de mer
Potages au crabe et aux asperges

Plats au choix :

Crevettes sautées a la sauce piquante
Filet de canard a la sauce chinoise

Porc a la sauce aigre-douce
Accompagné de riz cantonais ou
nouilles sautées nature

Desserts au choix :

Nougats mous
2 boules de glace

Wenu vapeur 20¢€

(Servi uniquement sur place
du Lundi au Vendredi)

Paniers :

Raviolis aux crevettes (4 pieces)
Bouchées au porc (4 pieces)
Raviolis au poulet (4 piéces)

Accompagné de riz cantonais

Dessert :

Perle de coco

Wenu en][ant 10¢€

(Enfant de moins de 10 ans)

Nems (2 pieces)
Poulet frit
Riz cantonais

Desserts au choix :

Lychees au sirop
Glace enfant

Wenu _7- ailandas 20«

(Servi uniquement sur place
du Lundi au Vendredi)

Entrées au choix :

Potage aux fruits de mer a la citronnelle
Saucisse Thailandaise

Plats au choix :

Canard sauté au basilic

Cuisses de grenouilles au basilic
Accompagné de riz sauté a la Thailandaise ou riz gluant

Desserts au choix :

Glace : 2 boules aux choix

Perle de coco




Pour toute modification du menu,
un supplément de 5€/plat sera facturé

Menu C/Lmo[s 75 €

POUR 4 PERSONNES
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Poulet a la vapeur du Chef
Soupe de Kai-Cai aux ceufs salés et au porc
Marmite de filet de lotte
Boeuf sauté au Kai-Lan (légumes chinois)
Riz nature
Assiette de fruits saisonniers

Menu C/Linois 138¢

POUR 6 PERSONNES
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Poulet au Kai-Cai Teochew
Feuille de pates de soja farcie
aux crevettes et légumes en beignet
Potages aux asperges et a la chair de crabe

Double trésors de mer sautés nature

Poisson entier a la vapeur

Riz sauté Teochew
Dessert du jour



Pour toute modification du menu,
un supplément de 5€/plat sera facturé

Menu Thailanduais 13 8¢

POUR 6 PERSONNES
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Salade aux fruits de mer Thai
Soupe au poisson Maison Cambodge
Liseron d'eau sauté a la citronnelle
Travers de porc grillés a la citronnelle
Poisson entier au basilic
Pates de riz sautées a la Thailandaise
Dessert du jour

MWenu Reunion 268

POUR 10 PERSONNES
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Poulet au Kai-Cai avec méduse
Boulettes de crabe et crevettes frites
Gambas sautées au jaune d'ceuf de canard
Potage aux épinards et a la chair de crabe
Travers de porc "kin-do"

Cuisse de caille au sel et poivre
Poisson a la vapeur
Pates de riz sautées Teochew
Plateau de fruits primeurs



Cante des Vins

ROU GES Bouteille

Cotes du Rhone.....cocveeviiiiiiiiciicceee, 1200 € ............ 26.00 €
Bordeaux supérieur .......cccccveveeniieeeennnn. 15.00 € ............ 28.00 €
Saumur Champigny ......ccceeeeeeriieenieeennn 18.00 € ............ 30.00 €
Brouilly ..coooeeeiii 19.00 €............. 30.00 €
Haut MEdOC ..o 35.00 €
Saint-Emilion.......cccoovieiniiiniiiiicieee 20.00€............. 38.00 €
Saint-Emilion Grand Cru.......ccccccevueeennee. 25.00€............. 48.00 €
MAIQAUX eeeeiiiieiiiiiiiieee ettt e e e e e e e 48.00 €
Caprice d'Un JOUr .....coviiiiiiriiiieeiccece e 18.00 €

ROSES 1/2 bt Bouteille

Cabernet d’Anjou..c...cocveeiieniiiciicnicennee. 15.00 €............. 28.00 €
Cotes de Provence ....oueeeeeeeiiiiiiiiieean... 15.00€............. 28.00 €
TAVE e 20.00€............. 35.00 €

BLAN C S 1/2 bt Bouteille

RIieSliNG wovveieiiieeeeee e 15.00 €.............
Chablis ....evviieeciie e

CHAMPAGNES

ChampPagne....co.ueeeiiiiiiiie e
Champagne (Mumm Cordon Rouge) ......c.cccceeerueenncnnen.

VINS EN PICHET

Vin rouge, vin rosé ou vin blanc (25 cl) ....ccceviviiiiinnnnn. 4,50 €

Vin rouge, vin rosé ou vin blanc (1/2).......ccccccciviiinicnnneen. 6.80 €

Tous nos prix sont nets et en euros, service inclus.
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.
Photos non contractuelles



Vil de Busy

: 01 60 54 06 34

13, boulevard Pierre Mendés France
77600 BUSSY SAINT GEORGES
www.villabussy.fr



